
NOS ENTRÉES
Assortiment de préparations chaudes ou froides et de salades.

Quelques exemples d’entrées : Crème brûlée au camembert et thym•  
Boudin noir, poire confite • Tarte al jotte • Ballotin de chou-vert farci, 

servi avec un consommé chaud • Terrine de lapin, chutney, pain au 
sordough • Frites de patates douces, mayonnaise au wasabi... 

NOS PLATS
 

Assortiment de plats chauds et leurs accompagnements.

Quelques exemples de plats : Ribs sauce barbecue, purée de patates 
douces aux herbes sauvages • Boeuf bourguignon, pommes vapeur •  

Choux braisés, lentilles fumées et kasha • Lasagne végétarienne • 
Poisson blanc au beurre blanc, poivre vert... 

 

NOS DESSERTS 
 
Assortiment de desserts maison.

Quelques exemples de desserts : Mousse au deux citrons, basilic et 
noisette • Clafoutis aux poires pochées au thé • Florentin chocolat noir 

verveine, ganache chocolat blanc • Tian de figue, chèvre, romarin •  
Crumble pomme, poire, chocolat...

Nos menus 2 ou 3 services conviendront parfaitement 
pour vos lunchs et diners, pour des repas pris à table 
ou en walking, avec service au buffet. MENUS 2 OU 3  

SERVICES


